
 

How about some cheese with that wine 
 
Abbotsford, BC (September 2008) – At The Farm House Natural Cheeses in Agassiz, they have paired up 
wine with certain cheese that they sell.  
 
Farm House Cheddar is a natural white cheddar made from fresh cow’s milk. Paired with a light fruity 
red or a dark beer or ale is a true family favorite! Country Morning Cheese is a traditional Welsh‐type 
cheese similar to Caerphilly with a crumbly creamy texture and a slight nutty sharpness. Pair this cheese 
with Chardonnay, Riesling, or Gewurztraminer. 
 
Alpine Gold is a washed curd, washed rind cheese. It has a deliciously smelly golden‐orange rind, which 
gives a distinct flavor to the straw‐colored semi‐soft paste. Pair Alpine Gold with Gewurztraminer, 
Riesling, Beaujolais, Burgundy or even beer. Farm House Gouda is a real old‐fashioned Gouda with a 
slight sweetness and the addition of herbs, cumin seed, or chilies. Pair it with a light fruity red or beer. 
 
Fromage Frais is a fresh cream cheese made from whole dairy milk and an aromatic European culture, 
giving it a lemony freshness. It is available blended with a variety of herbs and spices for an 
unforgettable appetizer cheese, or natural for spreading or baking. Pair Fromage Frais with a sparkling 
white wine, zinfandel, or fortified wines. 
 
Farm House Brie is authentic naturally‐ripened brie, hand‐ladled, smooth and runny with a delicious 
mushroomy aroma. Pair this brie with a Pinot noir or Gamay. Farm House Camembert is a natural 
mould‐ripened favorite with a smooth interior, white bloomy crust and a pronounced truffle taste. Pinot 
noir or Gamay will go with this cheese as well. Castle Blue is a rich creamy blue‐veined cheese, semi‐soft 
with a sweet undertone. Castle Blue pairs nicely with full‐bodied red wines, sweet wines, or port or 
sherry.  
 
The Domaine de Chaberton Estate Winery is home of the award‐winning wines of Chaberton, Canoe 
Cove and the Zagat‐rated Bacchus Bistro. Located on 55 acres of land amongst the rolling hills of south 
Langley, there are daily winery tours from February through to November at 2pm and 4pm. December 
and January at 3pm only. Their wine shop offers beautiful wine related gifts and a variety of gift baskets 
along with Vintners Quality Assurance labels on their wines.  Their kind staff is even willing to create the 
perfect basket specifically to meet your needs.  
 
The Regional Circle Farm Tour program is a marketing partnership promoting agri‐tourism in the Fraser 
Valley. Brochure maps for each of the six community tours are available at Visitor Centers throughout 
BC and can be downloaded from www.circlefarmtour.ca.  
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